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BIRIM: Yemekhane

GOREV ADI : Asc1

AMIR VE UST AMIRLER : Yemekhane Sorumlusu/ idari ve Mali Hizmetler Miidiirii /Bastabip

GOREV DEVRI : Asci

GOREV AMACI : Hastanede cikan yemeklerin en iyi sekilde saklanmasini, hazirlanip, pisirilmesini saglar

TEMEL iS VE SORUMLULUKLAR : Kurumun belirledigi politika, hedef kural ve diizenlemeler
dogrultusunda hizmetlerin yerine getirilmesini ve kurumdaki hizmet stirekliligini saglamaktir.

YASAL DAYANAK:

Yatakl Tedavi Kurumlarn Isletme Yoénetmeligi(10.09.1982,N0:8/5319 md:168)

GOREV ,YETKIi VE SORUMLULUKLARI:
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Ascibasi veya ascl, gunluk tiikketim maddeleri tabelasina gore anbar memuru tarafindan gorevlilerin
huzurunda kendisine teslim edilen butiin besin maddelerini (bulunan yerlerde diyetisyenin direktif ve
kontrolu altinda) mevcut listeye gore tertipli ve duzenli ve iyi bir sekilde pisirip istah acic1 bir sekilde
hazirlamak,

. Yeter sicaklikta dagitimini saglayip, hastalara ve personele géndermekle yikimlidir.
. Ascibasi veya asci teslim aldigi erzak vesair maddeleri tamamen yerine sarfetmek ve israfina katiyen

meydan vermemek zorundadir.

. Ascibasi veya asc1 bakirdan yapilmis tencerelerin daima kalayli bir halde bulunmasina dikkat etmek ve

kalaysiz olanlari vaktinde kalaylatmak tizere derhal idare memuruna haber vermek zorundadar.

. Mutfagin genel temizligini yapmak ve yaptirmak ve pisirmek iizere kendisine teslim edilen maddeleri

temiz bir halde ve bozulmiyacak sekilde saklanmasini saglamakla gorevlidir.

Gorevli oldugu bolimde hastanenin politika ve hedefleri dogrultusunda prosediir ve talimatlara uygun
davranir.

Bagh bulundugu birimde tespit ettigi uygunsuzluklarda diizeltici faaliyet talebinde bulunur.
Hastanenin Yonetim Sistemleri politika ve hedefleri dogrultusunda, hizmet birimlerinde, yurirlikteki
mevzuata, prosedir ve talimatlarina uygun davranir, kendi birimi ile ilgili cevre ve kalite hedeflerinin
takibini ve ulasilmasini saglar.

Yemekhane ile mutfakta kullanilan tim arag-gereclerin temiz ve diizenli bir sekilde kullanimini ve
muhafazasini saglayip herhangi bir ariza olmasi durumunda Yemekhane Sorumlusu ‘na bildirir.

Hasta ve hastane personelinin Giinlik Diyet listesine gore Yemekhane Komisyonu ve Yemekhane
Sorumlusu huzurunda teslim alinan bitiin gida maddelerini hijyenik sartlarda diizenli bir sekilde
hazirlar,

Cig ve pismis olan gida maddelerinin kalitesini ve goOrintiisiinii bozmadan servisin sicak olarak
dagitimini saglar,

Teslim aldig: gida maddelerinin bozulmayacak sekilde muhafazasini ve ziyan edilmemesi icin yerinde
sarfini saglar.

Giunlik yemek numunelerinin uygun kosullarda alinip 72 saat muhafazasindan sorumludur.

Biitiin bu calismalarinda : Idari ve Mali Hizmetler Miidiirii ve Saghk Bakim Hizmetleri Midiirii'ne
karsi sorumludur.

Gorevini, Kalite Yonetim Sistemi politikasi, hedefleri ve prosedirlerine uygun olarak yurutur.



